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KREIS HEINSBERG Als Dekoration
oder zum Kochen sind Kiirbisse fes-
ter Bestandteil des Herbstes, wie
auch ein Spaziergang zu dieser Zeit
nicht fehlen darf. Kiirbisse, ein ma-
lerisch gelegener Altarm der Rur
und zwei landwirtschaftliche Be-
triebe, in denen sich Zeit verbringen
lisst, konnen entdeckt werden,
wenn das Auto am Effelder Waldsee
geparkt wird, um zu FuB iiber die
Grenze ins niederldndische Vlodrop
zu gehen.

Der Hof von Familie Nieland liegt
in Vlodrop, gleich hinter der Grenze.
Auf langen Tischen sind Hunderte
Herbstfriichte aufgereiht. Jeder Kiir-
bisliebhaber findet darunter zwei-
fellos seine bevorzugte Form und
GroRe. Ein buntes Allerlei in orange,
gelb, griin oder grau begriilt die Be-
sucher.

Nicht ausschlieflich zum Broter-
werb, auch ein bisschen als Hobby,
schnitzte Ewa Nieland vor Hallo-
ween schon gruselige Gesichter in
ausgehohlte Kiirbisse. Da solche be-
arbeiteten Kiirbisse aber nicht lange
haltbar sind, nur ein bis zwei Wo-
chen, hatte sie in den ver
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Ewa Nieland schnitzte vor Halloween nicht ausschlieRlich zum Broterwerb, auch ein bisschen als Hobby, schén gruselige Ge-

erzihlt Ewa Nieland. Soll die Deko-
ration etwas linger haltbar sein,
malt sie die Kiirbisse an. ,Die be-
malten sind die meisten, die ich ma-
che’, erzihlt sie. Etwa 1000 Stiick
habe sie bereits mit dem Pinsel ver-
ziert: ,Es sieht lustig aus: Das mo-
gendie Leute.”

~Wir kaufen jedes Jahr frische Sa-
men"“, erzahlt Anno Nieland, im
Treibhaus werden sie vorgezogen
und nach den Eisheiligen im Mai ins
Freiland gepflanzt. ,Man muss vor-
sichtig sein. Wenn es friert, sind die
Setzlinge kaputt. Dann hat man
nichts. Bisher hatten wir aber im-
mer Gliick", sagt der Landwirt. Sei-
ne Kiirbisse pflanzt er auf Sandbo-
den, damit viel Regen im Friihjahr
ihnen nichts ausmacht. In einem
nassen Jahr wie diesem sei eine gute
Ernte nicht selbstverstandlich. Viele
seiner Kollegen hitten viel weniger
Kiirbisse gehabt, doch halte man
zusammen, geben die Friichte zu
kleinem Preis untereinander ab, um
einen kompletten Verdienstausfall
zu verhindern. ,Vielleicht habe ich
niéchstes Jahr Pech, dann helfen mir
die anderen Kiirbisbauern“, be-
merkt Nieland.

Auf zehn Morgen Land wachsen
seine Herbstfriichte, einer Fldche,
die dreieinhalb Fuflballfeldern ent-
spricht, Das ergibt einiges zum Ern-
ten. Nicht nur Halloweenkiirbisse,
auch Sorten zum Kochen wachsen
drauf. Beliebt sind die Geschmacks-
richtungen Butter-Nuss, Muskat
oder Hokkaido. ,Die Leute experi-
mentieren gerne“, sagt Nieland, der
oft nach Rezepten gefragt wird. Sei-
ne Kunden kommen aus der néhe-

en Umgebung ebenso wie aus Aa-
hen, Maastricht, Roermond oder
onchengladbach.

Wer den Hof der Nielands verlasst

d den Effelder Waldsee im Rii-
cken ein Stiick geht, sollte sich an

er nidchsten Kreuzung links halten.
Kurz darauf kommt der Spaziergén-
ger, hat der die Rur iiberquert, zum
Schurenhof — er konnte zunichst
aber auch gegeniiber vom Hof der
Nielands ein Stiickin das geschiitzte
Gebiet an einem Rur-Altarms hi-
neinspazieren.

Ein Pfauenpérchen lduft iiber den
Hof, Hithner picken im Gras, ein
Pony grast im Gehege. Der Eingang
zum Hofladen des Schurenhofs ist
gesdumt mit Tischen und Stiihlen,
fiir eine gemiitliche Tasse Kaffee in
der Sonne. Die Gemiitlichkeit ist
Marga Meyers-Tegels sehr wichtig.
+Es ist alles ganz einfach hier. Die

Tagen viel zu tun. ,Es s m C j uren j O._n héhlte Kiirbisse. ..Es spricht sich herum, und es wird immer mehr*, sagt sie.
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Wenn sich die Blitter an den Baumen verfarben, beginnt die Kiirbiszeit. Dutzende von Kiirbissorten finden sich auf dem
. Dort wachsen Kiirbisse auf einer Fliche von rund dreieinhalb Fuballfeldern.

Leute sollen sich zu Hause fiihlen.
Ohne viel Ged6ns und Palaver”, er-
z#hlt sie. ,Mir geht es um das kleine
Gliick des Alltags.”

Der Schurenhof ist ein kombi-
nierter Hof mit Hofladen. Viele Tie-
re leben hier. Neben Katzen, Hun-
den, Enten und Truthihnen finden
sich Schafe, Hiihner, Kaninchen
und Ziegen. Alle kénnen gestrei-
chelt werden, weshalb auch viele
Besucher mit Kindern kommen.
»Wir haben sehr gemischtes Publi-
kum*, erzdhlt die dynamische
Bauerin. Der Hof ist zw6lf Monate
im Jahr getffnet, im Sommer alle
sieben Tage der Woche. Neben dem
Hofladen und dem Café, das sie be-
treut, leitet Meyers-Tegels von Juli
bis Oktober den Kanuverleih auf der
Rur, die hinter dem Hof vorbeiflief3t,
und ganzjahrig die Touristeninfor-
mation.

JKoffie is klaar”: Das Schurenhofcafé mit Marga Meyers-Tegels ist in der Groote-

straat 49 in Vlodrop zu finden.

.Die Leute, die hier arbeiten,
miissen wie ein Tausendfiifler
sein®, erklart sie. Viele unterschied-
liche Fihigkeiten seien gefragt. Ge-
schenkkoérbe herrichten, Produkte
verkaufen, im Café bedienen, Gaste
iiber eine Wanderroute informieren
und gleichzeitig Stroh fiir Haustiere
verkaufen. Als denkmalgeschiitztes
Gebdude ist auch immer etwas zu
renovieren. Allein wiére das nicht zu
schaffen. Thr Mann und bald auch
beide Kinder arbeiten auf dem Hof
mit.

Angefangen hat Familie Tegels
mit Freilandeiern, Spargel und
Rhabarber. Das war vor 28 Jahren.
Stiick fiir Stiick und Jahr um Jahr ist
der Bauernladen gewachsen. Inzwi-
schen arbeitet die Familie mit
85 Bauernhofen zusammen, um ihr
reichhaltiges Sortiment anbieten zu
kénnen. Vom hausgemachten
Eierlikor iiber Nougat, hausge-
machten Ziegen- und Nusskése bis
zum Apfelsaft findet sich ein um-
fangreiches Angebot im Laden.
Wichtig ist Marga Meyers-Tegels die
Qualitit ihrer Produkte. Sie legt viel
Wert darauf, dass die Lebensmittel
mit Liebe hergestellt werden und
dass sie von regionalen Hofen
kommen. Das spricht sich herum,
von der Eifel bis Eindhoven kom-
men die Kunden.

Seit fiinf Jahren bietet sie eigenes
Bier an, das speziell fiir den Hof in
Zuid-Limburg gebraut wird. Es wird
hergestellt mit Knospen des Gagel-
strauches aus dem Naturpark-Ge-
biet De Meinweg. Als einzige Erzeu-
ger haben sie die Genehmigung,
diese zu ernten. Die Knospen wer-
den gepfliickt und getrocknet, so
dass sie das ganze Jahr iiber beim
Bierbrauen hinzugefiigt werden
konnen. Nur zehn Prozent pro
Pflanze werden gepfliickt, um Na-
turschutzrichtlinien zu entspre-
chen. Die Organisation , Slow food*,
Mitglieder des Naturschutzbundes
sowie Bekannte der Familie pflii-
cken einmal im Jahr mit. Dieses Jahr
ist das Bier bei der gréften interna-
tionalen Slow-Food-Veranstaltung,
dem Terra Madre Salon del Gusto in
Turin, dabei. ,,Unser Bier ist ausge-
wiihlt fiir den internationalen Koch-
workshop*“, erzihlt die Niederléin-
derin stolz. ,Das Schone ist, dass es
so speziell ist und aus der Region
kommt.“

Inder Ndhedes
Effelder Waldsees

Sortliment Der Hofladen bietet ein
groRes Sortiment an frischen Produk-
ten, wie Backwaren, Obst, Gemiise,
Kase und Wurst. Jedoch auch ver-
schiedene Sorten von Keksen, Prali-
nen und anderen Leckereien ebenso
Marmeladen, Honig, Nougat, Essig.
und Ol. Auch Weine oder eigenes
Bier. Vom Geschirrtuch bis zum Mar-
meladentopffindet sich alles, was die
Kiiche lecker macht. Geschenkkérbe
mit besonderen Produkten sind ihre
Spezialitat.

Kiirbishof Nleland Der Kirbishof

von Ewa und Anno Nieland ist in Vio-
drop im Effelderweg 2. Gedffnet ist

Montag bis Samstag von 10 bis 18 Uhr
und Sonntags von 11 bis 16 Uhr. Infor-
mationen unter www.fam-nieland.nl.
Kontakt per E-Mail an a.nieland@tel-

fort.nl oder telefonisch unter 0031
475 401231.

Schurenhof Der Schurenhof mit
Marga Meyers-Tegels ist in der Groo-
testraat 49 in Viodrop zu finden. Er
ist Dienstag bis Freitag von 9 bis

18 Uhr gedffnet, Samstag von 9 bis
17 Uhr und Sonntag von 10 bis 17 Uhr.
Informationen unter www.schuren-
hof.nl. Erreichbar ist der Schurenhof
telefonisch unter 0031475 403393,
oder per E-Mail an info@schuren:
hof.nl.

Parken Ab Effelder Waldsee, entlang
der StraRe am Amici Beach gehen
und spater die Grenze an einer klei-
nen Briicke (iberqueren: Bis zum
Schurenhof sind esrund1,7 Kilometer
Uber eine geteerte StraRe; ein Abste-
cherin ein Naturschutzgebiet ist kurz
vor dem Hof von Familie Nieland
moglich.
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